
１． Ａｓｓｏｃｉａｔｅ Ｐｒｏｆｅｓｓｏｒ，Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ ａｎｄ Ｂｉｏ － Ｐｒｏｃｅｓｓ Ｄｉｖｉｓｉｏｎ，Ｉｎｓｔｉｔｕｔｅ ｏｆ Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ Ｅｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ，Ｃｏｌｌｅｇｅ ｏｆ
Ｅｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ ａｎｄ Ａｇｒｏ － Ｉｎｄｕｓｔｒｉａｌ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ Ｌｏｓ Ｂａ ｏｓ，Ｃｏｌｌｅｇｅ，Ｌａｇｕｎａ，Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ，
４０３１，［ａｒｎｏｌｄ＿ｅｌｅｐａｎｏ＠ ｙａｈｏｏ． ｃｏｍ］

２． Ｓｅｎｉｏｒ Ｃｏｎｓｕｌｔａｎｔ，Ｆｏｏｄ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ Ｉｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｎｓｕｌｔａｎｃｙ Ｌｔｄ．，Ｉｓｒａｅｌ

０４０２
Ｈｅｒｍｅｔｉｃ Ｓｔｏｒａｇｅ ｏｆ Ｈｉｇｈ Ｍｏｉｓｔｕｒｅ Ｃｏｒｎ ｕｎｄｅｒ Ｔｒｏｐｉｃａｌ Ｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ

Ａｒｎｏｌｄ Ｒ． Ｅｌｅｐａｎ～ ｏ１ ａｎｄ Ｓ． Ｎａｖａｒｒｏ２

Ａｂｓｔｒａｃｔ：Ｓｈｅｌｌｅｄ ｃｏｒｎ ｏｆ ２６％ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ （ｍ． ｃ．）ｗａｓ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ａ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ｕｎｄｅｒ ｈｅｒ
ｍｅｔｉｃ ｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ ｆｏｒ ９６ ｄａｙｓ ｔｏ ｄｅｍｏｎｓｔｒａｔｅ ｔｈｅ ｅｆｆｅｃｔｉｖｅｎｅｓｓ ｏｆ ｍａｉｎｔａｉｎｉｎｇ ｉｔｓ ｑｕａｌｉｔｙ ｐｒｉｏｒ ｔｏ ｓｕｂｓｅ
ｑｕｅｎｔ ｄｒｙｉｎｇ ｏｒ ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ ｉｎｔｏ ｆｅｅｄｓ ｏｒ ｅｔｈａｎｏｌ． Ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ｗａｓ ｍａｄｅ ｏｆ ａ ｐｌａｓｔｉｃ ｌｉｎｅｒ ａｎｄ ｃａｐａｂｌｅ
ｏｆ ｈｏｌｄｉｎｇ １１ ｔｏｎｎｅｓ ｏｆ ｃｏｒｎ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｓｔａｎｄａｒｄ ｂａｇｓ． Ｂｏｔｈ ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ａｎｄ ｔｈｅ ｃｏｎｔｒｏｌ ｃｏｎｓｉｓｔｉｎｇ ｏｆ ３
ｂａｇｓ ｗｅｒｅ ｓｔｏｒｅｄ ｏｕｔｄｏｏｒｓ ａｔ ｔｈｅ Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ Ｌｏｓ Ｂａ ｏｓ，Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ． Ｃｏｒｎ ｗａｓ ｓａｍｐｌｅｄ
ｂｅｆｏｒｅ ａｎｄ ａｆｔｅｒ ｓｔｏｒａｇｅ ｆｏｒ ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎ ｏｆ ｍ． ｃ．，ｓｔａｒｃｈ，ｅｔｈａｎｏｌ，ａｆｌａｔｏｘｉｎ，ａｎｄ ｇｅｒｍｉｎａｔｉｏｎ ｒａｔｅ． Ｔｅｍ
ｐｅｒａｔｕｒｅ，ｏｘｙｇｅｎ ａｎｄ ｃａｒｂｏｎ ｄｉｏｘｉｄｅ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｓ ｗｅｒｅ ｍｏｎｉｔｏｒｅｄ ｔｈｒｏｕｇｈｏｕｔ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ ｐｅｒｉｏｄ． Ｔｈｅ
ｉｎｉｔｉａｌ ｃｏｒｎ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｉｎ ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ｒｅａｃｈｅｄ ４５℃ ａｎｄ ｔｈｅｎ ｅｑｕｉｌｉｂｒａｔｅｄ ｗｉｔｈ ｔｈａｔ ｏｆ ｔｈｅ ａｍｂｉｅｎｔ ａｔ
３０℃ ａｆｔｅｒ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｗｅｅｋ ｏｆ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ． Ｔｈｅ ｉｎｉｔｉａｌ ｏｘｙｇｅｎ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｄｒｏｐｐｅｄ ｗｉｔｈｉｎ ｏｎｅ ｄａｙ
ａｎｄ ｒｅｍａｉｎｅｄ ａｔ ａｎ ａｖｅｒａｇｅ ｏｆ ０． ５４％ ｔｈｒｏｕｇｈｏｕｔ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ ｐｅｒｉｏｄ． Ａｖｅｒａｇｅ ｍ． ｃ． ａｔ ｔｈｅ ｅｎｄ ｏｆ ｓｔｏｒ
ａｇｅ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ２９％ ． Ｎｏ ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ ｃｈａｎｇｅ ｉｎ ｓｔａｒｃｈ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｔｈｒｏｕｇｈｏｕｔ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ ｐｅ
ｒｉｏｄ． Ｃｏｒｎ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｎｔｒｏｌ ｂａｇｓ ｄｅｔｅｒｉｏｒａｔｅｄ ａｆｔｅｒ ｔｈｒｅｅ ｄａｙｓ ａｎｄ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ５５℃ ． Ｔｈｅ ｈｉｇｈ
ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ ｉｎ ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ｉｎｉｔｉａｌｌｙ ｈａｄ ５９ ｐｐｂ ｏｆ ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｄｕｅ ｔｏ ａ ｌｏｇｉｓｔｉｃａｌ ｄｅｌａｙ ｏｆ ａｂｏｕｔ ３ ｄａｙｓ
ｆｏｒ ａｃｑｕｉｒｉｎｇ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｆｒｏｍ ｓｅｖｅｒａｌ ｆａｒｍｅｒｓ． Ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｌｅｖｅｌ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ９０ ｐｐｂ ａｆｔｅｒ ｏｎｅ ｗｅｅｋ ｏｆ ｓｔｏｒ
ａｇｅ ａｎｄ ｒｅｍａｉｎｅｄ ａｔ ｔｈａｔ ｌｅｖｅｌ ｆｏｒ ９６ ｄａｙｓ． Ｎｏ ｐｒｅｓｅｎｃｅ ｏｆ ｉｎｓｅｃｔｓ ｗａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｓａｍｐｌｅｓ
ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ． Ｆｅｅｄｉｎｇ ｔｒｉａｌｓ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ｔｈａｔ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｆｒｏｍ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ ｗａｓ ｐａｌａｔａｂｌｅ ｔｏ
ｃｏｗｓ ａｎｄ ｓｗｉｎｅ． Ｒｅｓｕｌｔｓ ｏｆ ｔｈｅ ｓｔｕｄｙ ｉｎｄｉｃａｔｅ ｔｈａｔ ｗｅｔ ｃｏｒｎ ｃａｎ ｂｅ ｓａｆｅｌｙ ｓｔｏｒｅｄ ｆｏｒ ｅｘｔｅｎｄｅｄ ｐｅｒｉｏｄｓ ｏｆ
ｔｉｍｅ ｗｉｔｈｏｕｔ ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ ｉｎｃｒｅａｓｅ ｉｎ ａｆｌａｔｏｘｉｎ，ａｎｄ ｗｉｔｈｏｕｔ ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ ｃｈａｎｇｅｓ ｉｎ ｓｔａｒｃｈ ａｎｄ ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎ
ｔｅｎｔ．

Ｋｅｙ ｗｏｒｄｓ：ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ，ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｃｏｒｎ ｓｔｏｒａｇｅ，ａｆｌａｔｏｘｉｎ，ｏｘｙｇｅｎ，ｃａｒｂｏｎ ｄｉｏｘ
ｉｄｅ，ｓｔａｒｃｈ，ｅｔｈａｎｏｌ

Ｉｎｔｒｏｄｕｃｔｉｏｎ
Ｉｎ ｔｒｏｐｉｃａｌ ｃｌｉｍａｔｅｓ ｌｉｋｅ ｔｈｅ Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ，

ｃｏｒｎ ｉｓ ｏｆｔｅｎ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ ｕｎｄｅｒ ｕｎｆａｖｏｒａｂｌｅ ｃｏｎｄｉ
ｔｉｏｎｓ． Ｗｈｉｌｅ ｔｈｅ ｎｅｅｄ ｆｏｒ ｈｉｇｈ ｃａｐａｃｉｔｙ ｍｅｃｈａｎ
ｉｃａｌ ｄｒｙｅｒｓ ｈａｓ ｂｅｅｎ ｒｅｃｏｇｎｉｚｅｄ ｔｏ ｒｅｄｕｃｅ ｐｏｓｔ
ｈａｒｖｅｓｔ ｌｏｓｓｅｓ，ｉｎｖｅｓｔｍｅｎｔｓ ｈａｖｅ ｂｅｅｎ ｈｉｇｈ ａｎｄ
ｉｎ ｂｅｔｗｅｅｎ． Ａｎ ａｌｔｅｒｎａｔｉｖｅ ｔｏ ｉｍｍｅｄｉａｔｅ ｄｒｙｉｎｇ
ｉｓ ｔｏ ｓｔｏｒｅ ｆｒｅｓｈｌｙ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ ｃｏｒｎ ｉｎ ａ ｈｅｒｍｅｔｉｃ
ｓｔｏｒａｇｅ，ｔｈｅｒｅｂｙ ｍａｉｎｔａｉｎｉｎｇ ｉｔｓ ｑｕａｌｉｔｙ ｐｒｉｏｒ ｔｏ
ｓｕｂｓｅｑｕｅｎｔ ｄｒｙｉｎｇ ｏｒ ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ ｉｎｔｏ ｆｅｅｄ ｏｒ
ｅｔｈａｎｏｌ．

Ｔｈｅ ｐｒｅｓｅｎｔ ｓｔｕｄｙ ｗａｓ ｕｎｄｅｒｔａｋｅｎ ｔｏ ｄｅ
ｖｅｌｏｐ ａｎ ａｆｆｏｒｄａｂｌｅ ｓｙｓｔｅｍ ｆｏｒ ｌｏｎｇ ｔｅｒｍ ｓｔｏｒａｇｅ
ｏｆ ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ ｕｎｄｅｒ ｔｒｏｐｉｃａｌ ｃｌｉｍａｔｅｓ ｕ
ｓｉｎｇ ｔｈｅ ＣｏｃｏｏｎＴＭ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ ｓｙｓｔｅｍ． Ｓｐｅ
ｃｉｆｉｃａｌｌｙ ｔｈｉｓ ｓｔｕｄｙ ａｉｍｅｄ ｔｏ：１）ｄｅｍｏｎｓｔｒａｔｅ ｔｈｅ
ｅｆｆｅｃｔｉｖｅｎｅｓｓ ｏｆ ｓｔｏｒｉｎｇ ｏｆ ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ
ｕｎｄｅｒ ｇａｓ ｔｉｇｈｔ ｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ ｗｉｔｈ ｍｉｎｉｍａｌ ｌｏｓｓｅｓ
ｏｆ ｗｅｉｇｈｔ ａｎｄ ｑｕａｌｉｔｙ；２）ｔｏ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅ ｔｈｅ ｅｆｆｅｃｔｓ
ｏｆ ｍｏｄｉｆｉｅｄ ａｔｍｏｓｐｈｅｒｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ，ｉ． ｅ． ｏｘｙｇｅｎ ｄｅ

ｐｌｅｔｉｏｎ，ｏｎ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ ｅｎｖｉｒｏｎｍｅｎｔ ｐｒｏｄｕｃｅｄ ｂｙ
ｔｈｅ ｂｉｏｌｏｇｉｃａｌ ａｃｔｉｖｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｍｍｏｄｉｔｙ ａｎｄ ｉｔｓ
ｅｆｆｅｃｔ ｏｎ ｔｈｅ ｃｏｎｔｒｏｌ ｏｆ ｍｉｃｒｏｆｌｏｒａ ｔｏ ｐｒｅｖｅｎｔ ｄｅ
ｖｅｌｏｐｍｅｎｔ ｏｆ ｍｙｃｏｔｏｘｉｎｓ ａｎｄ ｔｈｅ ｌｅｖｅｌ ｏｆ ｅｔｈａ
ｎｏｌ ａｎｄ ｓｔａｒｃｈ ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ．

Ｍａｔｅｒｉａｌｓ ａｎｄ Ｍｅｔｈｏｄｓ
Ｃｏｒｎ Ｓａｍｐｌｅｓ
Ａｂｏｕｔ １１ ｔｏｎｓ ｏｆ Ｍｏｎｓａｎｔｏ’ｓ Ｂｔ － ｃｏｒｎ

Ｄｅｋａｌｂ ８１８ ｓａｍｐｌｅｓ ｗｅｒｅ ｐｒｏｃｕｒｅｄ ｆｒｏｍ ５ ｄｉｆ
ｆｅｒｅｎｔ ｆａｒｍｅｒｓ ｉｎ Ｃａｌａｍｂａ Ｃｉｔｙ． Ｃｏｒｎ ｗａｓ ｐｌａｎ
ｔｅｄ ｂｅｔｗｅｅｎ Ｎｏｖｅｍｂｅｒ ２８ ａｎｄ Ｄｅｃｅｍｂｅｒ １
２００６，ｍａｎｕａｌｌｙ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ ｂｅｔｗｅｅｎ Ｍａｒｃｈ １１
ａｎｄ １４，２００７ ａｎｄ ｓｈｅｌｌｅｄ ｂｅｔｗｅｅｎ Ｍａｒｃｈ １４
ａｎｄ １５，２００７． Ｔｈｅ ＡＭＤＰ ｄｏｕｂｌｅ － ｄｒｕｍ ｃｏｒｎ
ｓｈｅｌｌｅｒ，ｓｕｉｔａｂｌｅ ｆｏｒ ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ，ｗａｓ ｕｔｉ
ｌｉｚｅｄ ｉｎ ｓｈｅｌｌｉｎｇ ｔｈｅ ２５． ６％ ｗｅｔ ｂａｓｉｓ ｋｅｒｎｅｌｓ．
Ｂｕｌｋ ｄｅｎｓｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ ｓｈｅｌｌｅｄ ｃｏｒｎ ｉｓ ６９０ ｋｇ ／ ｍ３ ．
Ｃｏｒｎ ｗａｓ ｄｅｌｉｖｅｒｅｄ ａｎｄ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ＧｒａｉｎＰｒｏ
１０ ｔｏｎ Ｃｏｃｏｏｎ ａｔ ＡＢＰＲＯＤ ｏｎ Ｍａｒｃｈ １６，２００７．
Ｔｈｅ ｓｅｃｏｎｄ ｒｅｐｌｉｃａｔｅ ｔｏｔａｌｅｄ ７ ４００ ｋｇ ｏｆ Ｄｅｋａｌｂ

９５２

Ａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｉｅｓ ａｎｄ Ｓａｆｅ Ｐｒａｃｔｉｃｅｓ ｏｆ ＣＡ ａｎｄ Ｆｕｍｉｇａｔｉｏｎ Ｔｒｅａｔｍｅｎｔｓ



８１８ ｗｈｉｃｈ ｗａｓ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ ２５ － ２７ Ｊｕｎｅ ａｎｄ ｗａｓ
ｐｒｏｃｕｒｅｄ ２８ Ｊｕｎｅ ２００７．

Ｏｎｌｙ ｏｎｅ ｖａｒｉｅｔｙ ｗａｓ ｕｓｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｅｘｐｅｒｉ
ｍｅｎｔ ａｓ Ｓｉｍａｃｈａ［１］ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ｔｈａｔ ｔｈｅｒｅ ｉｓ ｎｏ
ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ ｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅｓ ｉｎ ｆｕｎｇａｌ ｉｎｆｅｃｔｉｏｎ ａｎｄ
ａｆｌａｔｏｘｉｎ ａｃｃｕｍｕｌａｔｉｏｎ ａｍｏｎｇ ｖａｒｉｅｔｉｅｓ．

Ｔｈｅ ｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔ ｗａｓ ｒｅｐｌｉｃａｔｅｄ ｉｎ ｔｗｏ ｐｅｒｉ
ｏｄｓｏｎｅ ｄｕｒｉｎｇ Ｍａｒｃｈ ｔｏ Ｊｕｎｅ ａｎｄ ｔｈｅ ｏｔｈｅｒ ｄｕｒ
ｉｎｇ Ｊｕｌｙ ｔｏ Ｄｅｃｅｍｂｅｒ ２００７． Ｆｒｅｓｈｌｙ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ
ｃｏｒｎ ｗａｓ ｂｏｕｇｈｔ ｆｒｏｍ ｆａｒｍｅｒｓ ｉｎ ｔｈｅ ｎｅｉｇｈｂｏｒｉｎｇ
ａｒｅａｓ ｏｆ Ｕｎｉｖｅｒｓｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｓ Ｌｏｓ Ｂａ ｏｓ
（ＵＰＬＢ）．

Ｃｏｒｎ Ｓｅｔｕｐ ａｎｄ Ｓａｍｐｌｉｎｇ
Ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｒｅｐｌｉｃａｔｉｏｎ，ｓａｍｐｌｅｓ ｏｆ ａ

ｂｏｕｔ １ ｋｇ ｗｅｒｅ ｎｅｅｄｅｄ ｆｏｒ ｔｈｅ ｖａｒｉｏｕｓ ｐｈｙｓｉｃａｌ
ａｎｄ ｃｈｅｍｉｃａｌ ａｎａｌｙｓｅｓ ｅｖｅｒｙ ｗｅｅｋ． Ｔｈｉｒｔｅｅｎ
ｂａｇｓ ｃｏｎｔａｉｎｉｎｇ ｗｅｔ ｃｏｒｎ ｓａｍｐｌｅｓ ｗｅｒｅ ｐｒｅｐａｒｅｄ
ａｎｄ ｐｌａｃｅｄ ｎｅａｒ ｔｈｅ ｏｐｅｎｉｎｇ ｏｆ ｔｈｅ ｚｉｐｐｅｒ． Ｏｎｅ
ｂａｇ ｗａｓ ｐｕｌｌｅｄ ｏｕｔ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｅｖｅｒｙ ｗｅｅｋ．

Ａｆｔｅｒ ａ ｄａｙ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｂａｌ
ｌｏｏｎｅｄ ｄｕｅ ｔｏ ｔｈｅ ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ ｏｆ ｃａｒｂｏｎ ｄｉｏｘｉｄｅ．
Ｔｏ ｒｅｇｕｌａｔｅ ｔｈｅ ｐｒｅｓｓｕｒｅ ａ ｓｉｍｐｌｅ ｐｒｅｓｓｕｒｅ ｒｅｌｉｅｆ
ｃｏｎｓｉｓｔｉｎｇ ｏｆ ａ ｇｌａｓｓ ｊａｒ，ｃｏｐｐｅｒ ｔｕｂｉｎｇ ａｎｄ ｗａ
ｔｅｒ ｗａｓ ｉｎｓｔａｌｌｅｄ． Ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｗａｓ ａｌｓｏ ｐｌａｃｅｄ
ｕｎｄｅｒ ｓｈａｄｅ ｔｏ ｐｒｅｖｅｎｔ ｄｉｒｅｃｔ ｒａｄｉａｔｉｏｎ ｗｈｉｃｈ
ｍｉｇｈｔ ｉｎｄｕｃｅ ｅｘｃｅｓｓｉｖｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｍｉｇｒａｔｉｏｎ ａｎｄ
ｃｏｎｄｅｎｓａｔｉｏｎ ｏｎ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｉｎｓｉｄｅ． Ｖｉｓｕａｌ ｉｎｓｐｅｃ
ｔｉｏｎ ａｎｄ ｓｉｍｐｌｅ ｂｕｂｂｌｅ ｌｅａｋ ｔｅｓｔｓ ｗｅｒｅ ｕｎｄｅｒ
ｔａｋｅｎ ｏｎ ａ ｗｅｅｋｌｙ ｂａｓｉｓ ｔｏ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅ ｔｈｅ ｉｎｔｅｇ
ｒｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ，ｔｈｕｓ ｅｎｓｕｒｉｎｇ ｔｈａｔ ｔｈｅｒｅ ｉｓ ｎｏ
ｌｅａｋ ｉｎ ｔｈｅ ｓｙｓｔｅｍ．

Ｇａｓ Ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ
Ｏｘｙｇｅｎ （Ｏ２）ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｗａｓ ｍｅａｓｕｒｅｄ

ｕｓｉｎｇ ａ ｐｏｒｔａｂｌｅ ＧｒａｉｎＰｒｏ ＨＧＡ －１１ － Ｂ ｏｘｙｇｅｎ
ｍｏｎｉｔｏｒ． Ｃａｒｂｏｎ ｄｉｏｘｉｄｅ （ＣＯ２）ｗａｓ ｍｅａｓｕｒｅｄ
ｕｓｉｎｇ ａ ｃｏｍｐａｃｔ Ｂａｃｈａｒａｃｈ ＣＯ２ Ａｎａｌｙｚｅｒ ２ ８２０
ｔｈａｔ ｄｉｓｐｌａｙｓ ｔｈｅ ｄｅｔｅｃｔｅｄ ｌｅｖｅｌ ｏｆ ＣＯ２ ｉｎ ｔｈｅ
ｒａｎｇｅ ｏｆ ０ － ６０％ ． Ｔｈｅ ａｎａｌｙｚｅｒ ｏｐｅｒａｔｅｓ ｏｎ ｔｈｅ
ｉｎｆｒａｒｅｄａｂｓｏｒｐｔｉｏｎ ｐｒｉｎｃｉｐｌｅ ｔｏ ｄｅｔｅｃｔ ｔｈｅ ｐｒｅｓ
ｅｎｃｅ ｏｆ ＣＯ２． Ｇａｓ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎｓ ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ｗｅｒｅ ｍｅａｓｕｒｅｄ ｔｗｉｃｅ ｄａｉｌｙ．

Ａｍｂｉｅｎｔ ｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ
Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｎｄ ｒｅｌａｔｉｖｅ ｈｕｍｉｄｉｔｙ ｗｅｒｅ

ｍｅａｓｕｒｅｄ ｕｓｉｎｇ Ｌａｓｃａｒ ＥＬ － ＵＳＢ － ２ ｗｈｉｃｈ
ｓｔｏｒｅｓ ｒｅｌａｔｉｖｅ ｈｕｍｉｄｉｔｙ ａｎｄ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｒｅａｄ
ｉｎｇｓ ｉｎ ｔｈｅ ｒａｎｇｅ ｏｆ ０ ｔｏ １００％ ＲＨ ａｎｄ －３５°ｔｏ
＋ ８０℃ ．
Ｇｒａｉｎ ｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎ ａｎｄ ｑｕａｌｉｔｙ
Ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄ ａｔ ｔｈｅ

Ａｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌ ａｎｄ ＢｉｏＰｒｏｃｅｓｓ Ｄｉｖｉｓｉｏｎ （ＡＢ
ＰＲＯＤ）ｕｓｉｎｇ ｔｈｅ ＡＳＡＥ Ｓｔａｎｄａｒｄｓ ｆｏｒ Ｍｏｉｓｔｕｒｅ
Ｃｏｎｔｅｎｔ Ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎ． Ｓｔａｒｃｈ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ａｎａ
ｌｙｚｅｄ ｂｙ Ｌｉｐａ Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｃｅｎｔｅｒ ｕｓｉｎｇ
ＡＯＡＣ Ｏｆｆｉｃｉａｌ Ｍｅｔｈｏｄｓ ｏｆ Ａｎａｌｙｓｉｓ，１７ｔｈ ｅｄｉ

ｔｉｏｎ，２００２． Ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄ ａｔ
ＡＢＰＲＯＤ ｕｓｉｎｇ ｔｈｅ Ｅｂｕｌｌｉｏｍｅｔｅｒ ｍｅｔｈｏｄ． Ｇｅｒ
ｍｉｎａｔｉｏｎ ｒａｔｅ ｗａｓ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅｄ ａｔ ＡＢＰＲＯＤ ｕｓｉｎｇ
ｔｈｅ Ｉｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌ Ｓｅｅｄ Ｔｅｓｔｉｎｇ Ａｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ’ｓ
Ｒｏｌｌｅｄ Ｐａｐｅｒ Ｍｅｔｈｏｄ． Ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｄｅ
ｔｅｒｍｉｎｅｄ ｂｙ ｔｈｅ Ｎａｔｉｏｎａｌ Ｉｎｓｔｉｔｕｔｅ ｏｆ Ｍｏｌｅｃｕｌａｒ
Ｂｉｏｌｏｇｙ ａｎｄ Ｂｉｏｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ （ＢＩＯＴＥＣＨ）ｕｓｉｎｇ
ｔｈｅ Ｍｏｎｏｃｌｏｎａｌ Ａｎｔｉｂｏｄｙ Ｂａｓｅｄ ＥＬＩＳＡ． Ｓｏｍｅ ｏｆ
ｔｈｅ ａｎａｌｙｓｅｓ ｗｅｒｅ ａｌｓｏ ｕｎｄｅｒｔａｋｅｎ ｂｙ ｔｈｅ Ｌｉｐａ
Ｑｕａｌｉｔｙ Ｃｏｎｔｒｏｌ Ｃｅｎｔｅｒ ｕｓｉｎｇ ＲＢｉｏｐｈａｒｍ ＡＧ，
Ｒｉｄａｓｃｒｅｅｎ，Ｆａｓｔ Ａｆｌａｔｏｘｉｎ Ｅｎｚｙｍｅ Ｉｍｍｕｎｏａｓ
ｓａｙ ＥＬＩＳＡ．

Ｒｅｓｕｌｔｓ ａｎｄ Ｄｉｓｃｕｓｓｉｏｎ
Ｏｘｙｇｅｎ ａｎｄ Ｃａｒｂｏｎ Ｄｉｏｘｉｄｅ
Ｃｏｎｃｅｎｔ － ｒａｔｉｏｎ ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ Ｃｏｃｏｏｎ

　 　 Ａｆｔｅｒ ａｎ ｈｏｕｒ ｏｆ ｌｏａｄｉｎｇ ｔｈｅ ｗｅｔ ｃｏｒｎ ｉｎ
ｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ，ｔｈｅ ＣＯ２ Ａｎａｌｙｚｅｒ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ａ
ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ａｂｏｖｅ ｔｈｅ ｍａｘｉｍｕｍ ａｎａｌｙｚｅｒ ｃａ
ｐａｃｉｔｙ ｏｆ ６０％ ＣＯ２ ｃｏｎｔｅｎｔ． Ｔｈｒｏｕｇｈｏｕｔ ｔｈｅ ｅｘ
ｐｅｒｉｍｅｎｔ，ｔｈｅ ＣＯ２ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｗａｓ ｏｖｅｒ ｔｈｅ
ｌｉｍｉｔ ｏｆ ｔｈｅ ｅｑｕｉｐｍｅｎｔ． Ｗｉｔｈ ｔｈｅ ｄｒａｍａｔｉｃ ｐｒｏ
ｄｕｃｔｉｏｎ ｏｆ ｃａｒｂｏｎ ｄｉｏｘｉｄｅ ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｆｏｕｒ
ｄａｙｓ，ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｂａｌｌｏｏｎｅｄ，ｒｅｑｕｉｒｉｎｇ ｐｒｅｓｓｕｒｅ
ｒｅｌｉｅｆ．

Ｆｉｇ． １ Ｏ２ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｗｉｔｈ ｔｉｍｅ．

Ｆｉｇｕｒｅ １ ｓｈｏｗｓ ｔｈｅ ｌｅｖｅｌ ｏｆ Ｏ２ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ
ｗｈｉｃｈ ｗａｓ ａｔ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｈｏｕｒ ａｆｔｅｒ ｓｅａｌｉｎｇ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ １２％，ａｎｄ ｓｕｂｓｅｑｕｅｎｔｌｙ ｄｒｏｐｐｅｄ ｔｏ ｌｏｗｅｒ
ｌｅｖｅｌｓ． Ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｃｏｕｐｌｅ ｏｆ ｄａｙｓ ａｆｔｅｒ ｓｅａｌ
ｉｎｇ，ｅｘｃｅｓｓｉｖｅ ｐｒｅｓｓｕｒｅ ａｃｃｏｍｐａｎｉｅｄ ｂｙ ｔｈｅ ｐｒｏ
ｄｕｃｔｉｏｎ ｏｆ ＣＯ２ ｆｒｏｍ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ ｗａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ．
Ｆｏｒ ｔｈｒｅｅ ｍｏｎｔｈｓ，Ｏ２ ｌｅｖｅｌｓ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ （Ｍａｒ
－ Ｊｕｎ ２００７）ｈａｄ ａｎ ａｖｅｒａｇｅ ｖａｌｕｅ ｏｆ ０． ５４％ ．
Ｔｈｅ ｓｅｃｏｎｄ ｒｅｐｌｉｃａｔｅ ｅｘｈｉｂｉｔｅｄ ｔｈｅ ｓａｍｅ ｐａｔｔｅｒｎ
ｗｈｅｒｅ Ｏ２ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｇｒｅａｔｌｙ ｄｅｃｒｅａｓｅｄ ａｆｔｅｒ
ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｔｗｏ ｄａｙｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ． Ｉｎ ｔｒｉａｌｓ ｃａｒｒｉｅｄ ｏｕｔ
ｂｙ Ｗｅｉｎｂｅｒｇ ｅｔ ａｌ． ［２］ｓｉｍｉｌａｒ ｏｂｓｅｒｖａｔｉｏｎｓ ｗｅｒｅ
ｍａｄｅ；ａｓ ｔｈｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｌｅｖｅｌ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｈｅ ｔｉｍｅ
ｆｏｒ Ｏ２ ｄｅｐｌｅｔｉｏｎ ｂｅｌｏｗ １． ０％ ｓｈｏｒｔｅｎｅｄ，ｆｒｏｍ
６００ ｈ ａｔ １４％ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｔｏ １２ ｈ ａｔ ２２％ ．

０６２

Ｐｒｏｃｅｅｄｉｎｇｓ ｏｆ ｔｈｅ ８ｔｈ Ｉｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｎｆｅｒｅｎｃｅ ｏｎ Ｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄ Ａｔｍｏｓｐｈｅｒｅ ａｎｄ Ｆｕｍｉｇａｔｉｏｎ ｉｎ Ｓｔｏｒｅｄ Ｐｒｏｄｕｃｔｓ



Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｎｄ Ｒｅｌａｔｉｖｅ Ｈｕｍｉｄｉｔｙ
ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ Ｃｏｃｏｏｎ

　 　 Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｎｄ ｒｅｌａｔｉｖｅ ｈｕｍｉｄｉｔｙ ｄａｔａｌｏｇ
ｇｅｒｓ ｗｅｒｅ ｐｌａｃｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｔｏｐ ｃｏｒｎｅｒ ａｎｄ ｍｉｄｄｌｅ
ｐｏｒｔｉｏｎｓ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ． Ａｎｏｔｈｅｒ ｄａｔａｌｏｇｇｅｒ ｗａｓ
ｕｓｅｄ ｔｏ ｍｅａｓｕｒｅ ｔｈｅ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｎｄ ｒｅｌａｔｉｖｅ
ｈｕｍｉｄｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ ａｍｂｉｅｎｔ ａｉｒ． Ａｌｌ ｄａｔａｌｏｇｇｅｒｓ
ｗｅｒｅ ｓｅｔ ｔｏ ｒｅｃｏｒｄ ｄａｔａ ｅｖｅｒｙ ｈｏｕｒ （Ｆｉｇ． ２）．

Ｉｎｉｔｉａｌ ｏｂｓｅｒｖａｔｉｏｎｓ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ｔｈａｔ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ｈａｄ ａ ｈｉｇｈｅｒ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｃｏｍｐａｒｅｄ ｗｉｔｈ
ｔｈｅ ａｍｂｉｅｎｔ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｓｅｖｅｒａｌ
ｄａｙｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ ｄｕｅ ｔｏ ｔｈｅ ａｃｃｕｍｕｌａｔｉｏｎ ｏｆ ｈｅａｔ
ｏｆ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ． Ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｉｓ ｔｉｍｅ，ｔｈｅ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ
ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｒｅａｃｈｅｄ ４５℃ ． Ａｆｔｅｒ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ
ｗｅｅｋ，ｈｏｗｅｖｅｒ，ｇｅｒｍｉｎａｔｉｏｎ ｏｆ ｔｈｅ ｇｒａｉｎｓ ｉｎｓｉｄｅ
ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｄｒｏｐｐｅｄ ｔｏ ｚｅｒｏ ａｎｄ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ
ｃｅａｓｅｄ． Ｗｉｔｈｏｕｔ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ，ｔｈｅｒｅ ｗａｓ ｎｏ ｈｅａｔ
ｇｅｎｅｒａｔｉｏｎ． Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｏｆ ｔｈｅ ａｉｒ ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ａｐｐｒｏｘｉｍａｔｅｄ ｔｈｅ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｏｆ ｔｈｅ ａｍｂｉ
ｅｎｔ ａｉｒ．

Ｆｉｇ． ２　 Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｎｄ ｒｅｌａｔｉｖｅ ｈｕｍｉｄｉｔｙ ａｔ
ｔｈｅ ｃｅｎｔｅｒ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ．

Ｍｏｉｓｔｕｒｅ Ｃｏｎｔｅｎｔ
Ｉｎｉｔｉａｌ ａｖｅｒａｇｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｒｎ

ｗａｓ ｍｅａｓｕｒｅｄ ａｓ ２５． ６％，ｗｅｔ ｂａｓｉｓ． Ｆｉｇｕｒｅ ３
ｓｈｏｗｓ ｔｈａｔ ｔｈｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｉｎｉｔｉａｌｌｙ
ｃｏｎｓｔａｎｔ ｔｈｅｎ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｗｉｔｈ ｓｔｏｒａｇｅ ｔｉｍｅ． Ｔｈｅ
ｉｎｃｒｅａｓｅ ｉｎ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｉｓ ａｔｔｒｉｂｕｔｅｄ ｔｏ ｔｈｅ
ｗａｔｅｒ ｐｒｏｄｕｃｅｄ ａｓ ａ ｒｅｓｕｌｔ ｏｆ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ ｏｆ ｔｈｅ
ｏｒｇａｎｉｓｍｓ ｏｎ ｃｏｒｎ． Ａｆｔｅｒ ｔｈｒｅｅ ｍｏｎｔｈｓ ｏｆ ｓｔｏｒ
ａｇｅ，ａｖｅｒａｇｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｗｈｏｌｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ｔａｋｅｎ ｆｒｏｍ ２７ ｓａｍｐｌｅｓ，ｗａｓ ２９． １％ ｗｈｉｃｈ
ｉｓ ａｎ ｉｎｃｒｅａｓｅ ｏｆ ３． ５ ｐｅｒｃｅｎｔａｇｅ ｐｏｉｎｔｓ ｆｒｏｍ ｔｈｅ
ｉｎｉｔｉａｌ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ．

Ｆｉｎａｌ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｃｏｒｎ ｓａｍｐｌｅｓ
ｔｈｒｏｕｇｈｏｕｔ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｒａｎｇｅｄ ｆｒｏｍ ａ ｌｏｗ ｏｆ
２６． ２％ ｔｏ ａ ｈｉｇｈ ｏｆ ３８． ５％ ． Ｉｔ ｗａｓ ｎｏｔｅｄ ｔｈａｔ
ｃｏｒｎ ａｔ ｔｈｅ ｔｏｐ ｏｆ ｔｈｅ ｐｉｌｅ ｈａｄ ｈｉｇｈｅｒ ｍｏｉｓｔｕｒｅ
ｃｏｎｔｅｎｔ ｃｏｍｐａｒｅｄ ｗｉｔｈ ｔｈｏｓｅ ｓａｍｐｌｅｓ ｉｎ ｔｈｅ
ｍｉｄｄｌｅ ｌａｙｅｒ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ． Ｔｈｉｓ ｗａｓ ａｔｔｒｉｂｕｔｅｄ
ｔｏ ｔｈｅ ｃｏｎｄｅｎｓａｔｉｏｎ ｏｆ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｏｎ ｔｏｐ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｅａｒｌｙ ｐａｒｔ ｏｆ ｔｈｅ ｄａｙ． Ｃｏｒｎ ａｔ
ｔｈｅ ｔｏｐ ｏｆ ｔｈｅ ｓｔａｃｋ ｓｕｂｓｅｑｕｅｎｔｌｙ ａｂｓｏｒｂｅｄ ｔｈｅ

Ｆｉｇ． ３　 Ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｃｏｒｎ ｗｉｔｈ ｔｉｍｅ
ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ

ｍｏｉｓｔｕｒｅ． Ｃｏｒｎ ａｔ ｔｈｅ ｂｏｔｔｏｍ ｓｉｄｅｓ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ
ｈａｓ ｂｅｅｎ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｔｏ ｈａｖｅ ｈｉｇｈｅｒ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎ
ｔｅｎｔ ｔｈａｎ ｔｈｅ ｉｎｉｔｉａｌ ａｖｅｒａｇｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ．
Ｓｏｍｅ ｏｆ ｔｈｅ ｗａｔｅｒ ｃｏｎｄｅｎｓｉｎｇ ｏｎ ｔｏｐ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ ｄｒｉｐｐｅｄ ｄｏｗｎ ａｌｏｎｇ ｔｈｅ ｏｕｔｅｒ ｌｉｎｉｎｇ ｔｏ ｔｈｅ
ｂｏｔｔｏｍ ｐａｎｅｌ ｗｈｅｒｅ ｉｔ ｗａｓ ａｂｓｏｒｂｅｄ ｂｙ ｔｈｅ ｃｏｒｎ
ｉｎ ｂａｇｓ ｏｎ ｔｈｅ ｂｏｔｔｏｍ ｌａｙｅｒ．

Ｔｈｅ ｓｅｃｏｎｄ ｃｏｃｏｏｎ ｈａｄ ａｎ ａｖｅｒａｇｅ ｉｎｉｔｉａｌ
ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ３１． ６ ％ ｗｅｔ ｂａｓｉｓ． Ａｆｔｅｒ ｓｉｘ
ｍｏｎｔｈｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｔｈｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗａｓ ｒｅ
ｄｕｃｅｄ ｔｏ ２８． ９％ ． Ｔｈｅｒｅ ｗａｓ ｓｏｍｅ ｖａｒｉａｔｉｏｎ ｉｎ
ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｋｅｒｎｅｌｓ ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ，ａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｒｅｐｌｉｃａｔｅ． Ｉｔ ｗａｓ
ａｌｓｏ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｔｈａｔ ｃｏｎｄｅｎｓａｔｉｏｎ ｔｏｏｋ ｐｌａｃｅ ａ
ｌｏｎｇ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｌｉｎｉｎｇ ｄｕｅ ｔｏ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｆｌｕｃ
ｔｕａｔｉｏｎ ｏｆ ｔｈｅ ａｍｂｉｅｎｔ ａｉｒ． Ｓｔａｎｄｉｎｇ ｗａｔｅｒ ｗａｓ
ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｏｎ ｔｈｅ ｂｏｔｔｏｍ ｐｏｒｔｉｏｎ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ，
ｗｈｉｃｈ ｅｘｐｌａｉｎｓ ｔｈｅ ｌｏｓｓ ｏｆ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｆｒｏｍ ｔｈｅ
ｋｅｒｎｅｌｓ．

Ｓｔａｒｃｈ ａｎｄ Ａｌｃｏｈｏｌ Ｃｏｎｔｅｎｔ
Ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｔｈｒｅｅ ｍｏｎｔｈｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｓｔａｒｃｈ

ｃｏｎｔｅｎｔ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｖａｒｉｅｄ ｆｒｏｍ ６０％ ｔｏ ６５％ ．
Ｆｉｇｕｒｅ ４ ｓｈｏｗｓ ｔｈａｔ ｔｈｅｒｅ ｗａｓ ｏｎｌｙ ｍｉｎｏｒ
ｃｈａｎｇｅ ｉｎ ｓｔａｒｃｈ ｃｏｎｔｅｎｔ ｗｉｔｈ ｓｔｏｒａｇｅ ｔｉｍｅ，ｓｔａ
ｂｉｌｉｚｉｎｇ ｃｌｏｓｅ ｔｏ ６０％ ａｆｔｅｒ ６００ｈ．

Ｆｉｇ． ４　 Ｓｔａｒｃｈ ａｎｄ Ｅｔｈａｎｏｌ Ｃｏｎｔｅｎｔ ｗｉｔｈ ｔｉｍｅ
ｄｕｒｉｎｇ ｓｔｏｒａｇｅ ｉｎ ｃｏｃｏｏｎ

Ｔｈｅ ｉｎｉｔｉａｌ ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｋｅｒｎｅｌ
ｗａｓ ｆｏｕｎｄ ｔｏ ｂｅ ０％，ｂｕｔ ｉｔ ｓｈｏｗｅｄ ａｎ ｉｎｃｒｅａｓｅ

１６２

Ａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｉｅｓ ａｎｄ Ｓａｆｅ Ｐｒａｃｔｉｃｅｓ ｏｆ ＣＡ ａｎｄ Ｆｕｍｉｇａｔｉｏｎ Ｔｒｅａｔｍｅｎｔｓ



ａｆｔｅｒ ６００ｈ，ｔｈｅｎ ａ ｓｕｂｓｅｑｕｅｎｔ ｄｅｃｒｅａｓｅ ｔｏ １％
－２％ ｏｃｃｕｒｒｅｄ ａｆｔｅｒ １４００ｈ． Ａｆｔｅｒ ｔｈｒｅｅ ｍｏｎｔｈｓ
ｏｆ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ ａｔ ｔｈｅ ｏｐｅｎｉｎｇ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏ
ｃｏｏｎ，２７ ｓａｍｐｌｅｓ ｗｅｒｅ ｃｏｌｌｅｃｔｅｄ ａｎｄ ｓｕｂｊｅｃｔｅｄ
ｔｏ ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎｔｅｎｔ ａｎａｌｙｓｉｓ． Ａｖｅｒａｇｅ ｖａｌｕｅ ｗａｓ
０． １４％ ｉｎｄｉｃａｔｉｎｇ ａ ｍａｒｇｉｎａｌ ａｍｏｕｎｔ ｏｆ ｅｔｈａｎｏｌ
ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｒｎ． Ｔｈｅ ｄａｔａ ｉｎｄｉｃａｔｅｓ ｔｈａｔ ｔｈｅｒｅ ｉｓ ａｎ
ｉｎｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔ ｃｏｎｖｅｒｓｉｏｎ ｏｆ ｓｔａｒｃｈ ｉｎｔｏ ｓｕｇａｒ，ａｎｄ
ｔｏ ｅｔｈａｎｏｌ． Ｈｏｗｅｖｅｒ，ａｆｔｅｒ ｓｉｘ ｍｏｎｔｈｓ （４ ３２０ｈ）
ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｔｈｅ ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎｔｅｎｔ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ａｎ
ａｖｅｒａｇｅ ｏｆ ４． ４ ％ ｂｙ ｖｏｌｕｍｅ． Ａｃｃｏｒｄｉｎｇ ｔｏ
Ｗｅｉｎｂｅｒｇ ｅｔ ａｌ． ［２］ｔｈｅ ｍａｊｏｒ ｆｅｒｍｅｎｔａｔｉｏｎ ｐｒｏｄ
ｕｃｔ ｉｎ ｔｈｅ ｈｅｒｍｅｔｉｃａｌｌｙ ｓｅａｌｅｄ ｃｏｒｎ ｗａｓ ｅｔｈａｎｏｌ
（０ ｔｏ ５ ｇ ｋｇ －１ ＤＭ），ａｌｏｎｇ ｗｉｔｈ ｌｏｗｅｒ ｃｏｎｃｅｎ
ｔｒａｔｉｏｎｓ ｏｆ ａｃｅｔｉｃ ａｃｉｄ （０ ｔｏ １ ｇ ｋｇ －１ ＤＭ）． Ｔｈｅ
ｆａｍｉｌｉａｒ ｓｍｅｌｌ ｏｆ ｌａｃｔｉｃ ａｃｉｄ ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ，
ｅｓｐｅｃｉａｌｌｙ ｄｕｒｉｎｇ ｓａｍｐｌｉｎｇ，ｗａｓ ｐｒｅｓｅｎｔ． Ｔｈｅｒｅ
ｗａｓ ｎｏ ａｔｔｅｍｐｔ ｔｏ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅ ｔｈｅ ａｃｔｕａｌ ｃｏｎｃｅｎ
ｔｒａｔｉｏｎ ｏｆ ｌａｃｔｉｃ ａｃｉｄ ｉｎ ｔｈｅ ｓａｍｐｌｅｓ．

Ｍｏｌｄｓ
Ｔｈｒｅｅ ｂａｇｓ ｏｆ ｆｒｅｓｈｌｙ ｈａｒｖｅｓｔｅｄ ｃｏｒｎ ｗｅｒｅ

ｌｅｆｔ ｎｅａｒ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｔｏ ｓｅｒｖｅ ａｓ ａ ｃｏｎｔｒｏｌ ｓａｍ
ｐｌｅ． Ｉｔ ｗａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｔｈａｔ ａｆｔｅｒ ｔｈｒｅｅ ｄａｙｓ，ｔｈｅ
ｋｅｒｎｅｌｓ ｄｅｔｅｒｉｏｒａｔｅｄ ｗｉｔｈ ｔｈｅ ｐｒｅｓｅｎｃｅ ｏｆ ｂｌａｃｋ
ｓｐｏｔｓ． Ｉｔ ｗａｓ ａｌｓｏ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｔｈａｔ ｔｈｅ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ
ｏｆ ｔｈｅ ｇｒａｉｎｓ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ａｂｏｕｔ ５５℃，ｗｈｉｌｅ ｔｈｅ
ａｍｂｉｅｎｔ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ｗａｓ ｏｎｌｙ ａｂｏｕｔ ３０℃ ．
Ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｇｒａｉｎ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｎｔｒｏｌ ｓａｍ
ｐｌｅ ｄｅｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ １９． ９％ ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｗｅｅｋ
ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ． Ｇｅｒｍｉｎａｔｉｏｎ ｗａｓ ａｌｓｏ ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｌｙ
ｒｅｄｕｃｅｄ． Ｍｏｌｄ ｉｄｅｎｔｉｆｉｃａｔｉｏｎ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｎｔｒｏｌ ｓａｍ
ｐｌｅ ｒｅｖｅａｌｅｄ ｔｈｅ ｐｒｅｓｅｎｃｅ ｏｆ Ｒｈｉｚｏｐｕｓ ｓｐｐ． ａｎｄ
Ｐｅｎｉｃｉｌｌｉｕｍ ｓｐｐ．

Ａｆｌａｔｏｘｉｎ Ｌｅｖｅｌｓ
Ｔｈｅ ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ ｉｎｓｉｄｅ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ

ｉｎｉｔｉａｌｌｙ ｈａｄ ａｂｏｕｔ ５９ ｐｐｂ ｏｆ ａｆｌａｔｏｘｉｎ ，ｈａｖｉｎｇ
ｂｅｅｎ ｅｘｐｏｓｅｄ ｔｏ ａｍｂｉｅｎｔ ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅｓ ｆｏｒ ａｂｏｕｔ
３ ｄａｙｓ ａｆｔｅｒ ｈａｒｖｅｓｔｉｎｇ． Ｆｉｇｕｒｅ ５ ｓｈｏｗｓ ｔｈａｔ ｔｈｅ
ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｌｅｖｅｌ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｔｏ ９０ ｐｐｂ ａｆｔｅｒ ｏｎｅ
ｗｅｅｋ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ ａｎｄ ｒｅｍａｉｎｅｄ ａｔ ｔｈａｔ ｌｅｖｅｌ ｄｕｒ
ｉｎｇ ｔｈｅ ｓｔｏｒａｇｅ． Ａｆｔｅｒ ９６ ｄａｙｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，２７
ｓａｍｐｌｅｓ ａｔ ｄｉｆｆｅｒｅｎｔ ｌｏｃａｔｉｏｎｓ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ
ｗｅｒｅ ａｎａｌｙｚｅｄ ｆｏｒ ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｃｏｎｔｅｎｔ． Ｒｅｓｕｌｔｓ
ｓｈｏｗ ｔｈａｔ ｔｈｅ ａｖｅｒａｇｅ ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｗａｓ
９８． ３ ｐｐｂ ｗｉｔｈ ａ ｓａｍｐｌｅ ｓｔａｎｄａｒｄ ｄｅｖｉａｔｉｏｎ ｏｆ
５４． ３ ｐｐｂ． Ａｌｔｈｏｕｇｈ ｔｈｅｒｅ ｗａｓ ａ ｌａｒｇｅ ｖａｒｉａｂｉｌｉｔｙ
ｉｎ ｍｅａｓｕｒｅｍｅｎｔ，ｗｅ ｏｂｓｅｒｖｅ ｉｎ Ｆｉｇ． ５ ｔｈａｔ ｔｈｅ
ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｌｅｖｅｌ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｄｉｄ ｎｏｔ ｉｎｃｒｅａｓｅ
ｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｔｌｙ ｗｉｔｈ ｓｔｏｒａｇｅ ｔｉｍｅ．

Ｒｅｔｒｉｅｖａｌ ｏｆ ｗｅｅｋｌｙ ｂａｇ ｓａｍｐｌｅｓ ｆｏｒ ａｎａｌｙ
ｓｉｓ ｎｅｃｅｓｓｉｔａｔｅｄ ｏｐｅｎｉｎｇ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ，ｗｈｉｃｈ
ｐｒｏｖｉｄｅｓ ｏｐｐｏｒｔｕｎｉｔｙ ｆｏｒ ｏｘｙｇｅｎ ｉｎｇｒｅｓｓ． Ｈｏｃｋ
ｉｎｇ［３］ ｎｏｔｅｄ ｔｈａｔ ａｔｍｏｓｐｈｅｒｅｓ ｃｏｎｔａｉｎｉｎｇ ｈｉｇｈ
ＣＯ２ ｌｅｖｅｌｓ ａｒｅ ｍｏｒｅ ｅｆｆｅｃｔｉｖｅ ｉｎ ｃｏｎｔｒｏｌｌｉｎｇ ｆｕｎ

ｇａｌ ｇｒｏｗｔｈ ｔｈａｎ ｔｈｏｓｅ ｗｈｉｃｈ ｅｘｃｌｕｄｅ Ｏ２ ｂｙ ｒｅ
ｐｌａｃｅｍｅｎｔ ｏｆ Ｎ２ ． Ｍａｎｙ ｓｐｏｉｌａｇｅ ｆｕｎｇｕｓ ｓｐｅｃｉｅｓ
ａｒｅ ｅｆｆｉｃｉｅｎｔ ｓｃａｖｅｎｇｅｒｓ ａｎｄ ａｒｅ ｃａｐａｂｌｅ ｏｆ ｎｅａｒ
ｎｏｒｍａｌ ｇｒｏｗｔｈ ｉｎ Ｏ２ ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｉｏｎ ｏｆ ｌｅｓｓ ｔｈａｎ １
ｐｅｒｃｅｎｔ． Ｈｏｃｋｉｎｇ［３］ ｃｏｎｃｌｕｄｅｄ ｔｈａｔ ａｔｍｏｓｐｈｅｒｅ
ｃｏｎｔａｉｎｉｎｇ ａｂｏｕｔ ２０％ ＣＯ２ ｇｅｎｅｒａｌｌｙ ｉｎｈｉｂｉｔｓ
ｍｏｌｄ ｇｒｏｗｔｈ ｂｕｔ ｇｒｅａｔｅｒ ｔｈａｎ ８０％ ＣＯ２ ｍａｙ ｂｅ
ｒｅｑｕｉｒｅｄ ｔｏ ｐｒｅｖｅｎｔ ｄｅｔｅｒｉｏｒａｔｉｏｎ ｏｆ ｈｉｇｈ ｍｏｉｓ
ｔｕｒｅ ｃｏｍｍｏｄｉｔｉｅｓ． Ｏｎｌｙ ｗｈｅｎ ｏｘｙｇｅｎ ｉｓ ｃｏｍ
ｐｌｅｔｅｌｙ ｕｎａｖａｉｌａｂｌｅ，ａｒｅ ｍｉｃｒｏｏｒｇａｎｉｓｍｓ ｉｎｈｉｂｉ
ｔｅｄ ［４］．

Ｆｉｇ． ５　 Ａｆｌａｔｏｘｉｎ ｌｅｖｅｌｓ ｉｎ ｔｈｅ ｇｒａｉｎｓ ｗｉｔｈ
ｔｉｍｅ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ．

Ｉｎ ｔｈｅ ｓｅｃｏｎｄ ｒｅｐｌｉｃａｔｅ，ｔｈｅ ｉｎｉｔｉａｌ ａｆｌａｔｏｘｉｎ
ｌｅｖｅｌ ｏｆ ｃｏｒｎ ｗａｓ ｆｏｕｎｄ ｔｏ ｂｅ ５３． ９ ｐｐｂ． Ａｆｔｅｒ
ｓｉｘ ｍｏｎｔｈｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｔｈｅ ｌｅｖｅｌ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｉｎｓｉｇ
ｎｉｆｉｃａｎｔｌｙ ｔｏ ７２． ９ ｐｐｂ． Ａｔ ｔｈｉｓ ｌｅｖｅｌ ｔｈｅ ｇｒａｉｎ
ｃａｎ ｓｔｉｌｌ ｂｅ ｕｓｅｄ ｆｏｒ ｆｅｅｄｉｎｇ － ｃａｔｔｌｅ ａｎｄ ｓｗｉｎｅ．

Ｔｈｅ ｐｒｅｓｅｎｔ ｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔａｌ ｄａｔａ ｉｎｄｉｃａｔｅ
ｔｈａｔ ｅｖｅｎ ａｆｔｅｒ ９６ － １５０ ｄａｙｓ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ，ｈｉｇｈ
ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ ｃａｎ ｂｅ ｕｓｅｄ ｔｏ ｆｅｅｄ ｂｒｅｅｄｉｎｇ －
ｃａｔｔｌｅ ａｎｄ ｓｗｉｎｅ，ｍａｔｕｒｅ ｐｏｕｌｔｒｙ，ｆｉｎｉｓｈｉｎｇ ｓｗｉｎｅ
ａｎｄ ｂｅｅｆ ｃａｔｔｌｅ ａｓ ｐｒｅｓｅｎｔｅｄ ｉｎ Ｔａｂｌｅ １．

Ｉｎｓｅｃｔ Ｉｎｆｅｓｔａｔｉｏｎ
Ｎｏ ｐｒｅｓｅｎｃｅ ｏｆ ｉｎｓｅｃｔｓ ｗａｓ ｏｂｓｅｒｖｅｄ ｉｎ ｔｈｅ

ｃｏｒｎ ｓａｍｐｌｅｓ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ．
Ｐｒｏｘｉｍａｔｅ Ａｎａｌｙｓｉｓ
Ｔａｂｌｅ １ ｓｈｏｗｓ ｔｈｅ ｒｅｓｕｌｔｓ ｏｆ ｔｈｅ ｐｒｏｘｉｍａｔｅ

ａｎａｌｙｓｉｓ ｏｆ ｔｈｅ ｋｅｒｎｅｌｓ ｓｔｏｒｅｄ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ａｆｔｅｒ
ｄｒｙｉｎｇ． Ｋｅｒｎｅｌｓ ｗｅｒｅ ｄｒｉｅｄ ｉｎ ａ ｆｌａｔｂｅｄ ｄｒｙｅｒ ｔｏ
１４ ｐｅｒｃｅｎｔ ｍｏｉｓｔｕｒｅ． Ｓｉｎｃｅ ｃｒｕｄｅ ｐｒｏｔｅｉｎ ｉｓ ａ
ｍａｊｏｒ ｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔ ｏｆ ｒｕｍｉｎａｎｔ ｄｉｅｔｓ，ａ ｈｉｇｈ ｐｒｏ
ｔｅｉｎ ｌｅｖｅｌ ｉｓ ｄｅｓｉｒａｂｌｅ ｉｎ ｔｈｅ ｆｅｅｄｓ ｂｅｃａｕｓｅ ｉｔ ｒｅ
ｑｕｉｒｅｓ ｌｅｓｓ ｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎ ａｎｄ ｔｈｅｒｅｆｏｒｅ ｒｅ
ｓｕｌｔｓ ｉｎ ｌｏｗｅｒ ｆｅｅｄ ｃｏｓｔｓ． Ｔｈｅ ｄａｔａ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ｔｈａｔ
ｓｔｏｒａｇｅ ｏｆ ｗｅｔ ｋｅｒｎｅｌｓ ｉｎ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ ｉｎ
ｃｒｅａｓｅｓ ｉｔｓ ｐｒｏｔｅｉｎ ｃｏｎｔｅｎｔ．

Ｃｒｕｄｅ ｆｉｂｅｒ ｗｈｉｃｈ ｉｓ ａ ｍｅａｓｕｒｅ ｏｆ ｔｈｅ ｆｉｂｅｒ
ｃｏｎｔｅｎｔ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｉｓ ｌｅｓｓ ｄｅｓｉｒａｂｌｅ ｓｉｎｃｅ ｉｔ ｉｓ
ｌｅｓｓ ｄｉｇｅｓｔｉｂｌｅ ｔｈａｎ ｔｈｅ ｎｏｎｆｉｂｅｒ ｃｏｎｓｔｉｔｕｅｎｔ ｏｆ
ｔｈｅ ｋｅｒｎｅｌ． Ｓａｍｐｌｅｓ ｗｉｔｈ ｈｉｇｈ ｆｉｂｅｒ ｃｏｎｔｅｎｔ ｈａｖｅ
ｌｏｗｅｒ ｅｎｅｒｇｙ． Ｔｈａｔ ｉｓ ｔｈｅ ｒｅａｓｏｎ ｌｏｗ ｆｉｂｅｒ ｃｏｎ
ｔｅｎｔ ｉｓ ｄｅｓｉｒａｂｌｅ ｆｏｒ ａｎｉｍａｌ ｆｅｅｄｓ． Ｉｎ ｗｅｔ ｃｏｒｎ

２６２

Ｐｒｏｃｅｅｄｉｎｇｓ ｏｆ ｔｈｅ ８ｔｈ Ｉｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌ Ｃｏｎｆｅｒｅｎｃｅ ｏｎ Ｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄ Ａｔｍｏｓｐｈｅｒｅ ａｎｄ Ｆｕｍｉｇａｔｉｏｎ ｉｎ Ｓｔｏｒｅｄ Ｐｒｏｄｕｃｔｓ



ｓｔｏｒａｇｅ，ｃａｒｂｏｈｙｄｒａｔｅｓ ａｒｅ ｃｏｎｖｅｒｔｅｄ ｉｎｔｏ ｏｒｇａｎ
ｉｃ ａｃｉｄｓ ｐｒｅｄｏｍｉｎａｎｔｌｙ ｌａｃｔｉｃ ａｎｄ ａｃｅｔｉｃ ａｃｉｄｓ
ｄｕｒｉｎｇ ｔｈｅ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ ｏｆ ｃｏｒｎ．

Ｔｈｅ ｏｄｏｒ ｏｆ ｔｈｅ ｓａｍｐｌｅｓ ｗａｓ ｌｉｇｈｔ ａｎｄ
ｐｌｅａｓａｎｔ ｗｉｔｈ ｎｏ ｉｎｄｉｃａｔｉｏｎ ｏｆ ｐｕｔｒｅｆａｃｔｉｏｎ． Ａｌ

ｔｈｏｕｇｈ ｐｒｅｌｉｍｉｎａｒｙ ｆｅｅｄｉｎｇ ｔｒｉａｌｓ ｏｎ ｃｏｗｓ ｄｉｄ
ｎｏｔ ｓｈｏｗ ｄｉｆｆｅｒｅｎｃｅｓ ｉｎ ｐａｌａｔａｂｉｌｉｔｙ ａｎｄ ｄｉｇｅｓｔｉ
ｂｉｌｉｔｙ ｏｆ ｔｈｅ ａｎｉｍａｌｓ ａｎ ａｄｄｉｔｉｏｎａｌ ｆｅｅｄｉｎｇ ｔｒｉａｌ
ｉｓ ｒｅｃｏｍｍｅｎｄｅｄ ｔｏ ｄｅｔｅｒｍｉｎｅ ｔｈｅ ｐａｌａｔａｂｉｌｉｔｙ
ａｎｄ ｉｔｓ ｅｆｆｅｃｔ ｏｎ ｔｈｅ ｇｒｏｗｔｈ ｏｆ ｃａｔｔｌｅ ａｎｄ ｓｗｉｎｅ．

Ｔａｂｌｅ １． Ｐｒｏｘｉｍａｔｅ ａｎａｌｙｓｉｓ ｏｆ ｃｏｒｎ ａｆｔｅｒ ３ ｍｏｎｔｈｓ ｏｆ ｈｅｒｍｅｔｉｃ ｓｔｏｒａｇｅ
ｃｏｍｐａｒｅｄ ｗｉｔｈ ＡＡＣＣ ｖａｌｕｅｓ

Ｍｏｉｓｔｕｒｅ
Ｃｏｎｔｅｎｔ，％
ｗｅｔ ｂａｓｉｓ

Ａｓｈ，％ ｄｒｙ
ｂａｓｉｓ

Ｃｒｕｄｅ
Ｐｒｏｔｅｉｎ，％ ｄｒｙ
ｂａｓｉｓ

Ｃｒｕｄｅ Ｆａｔ，％
ｄｒｙ ｂａｓｉｓ

Ｃｒｕｄｅ Ｆｉｂｅｒ，
％ ｄｒｙ ｂａｓｉｓ

Ｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔ １０． ０６ １． ８７ １２． ２３ ５． ３５ ２． ７０

ＡＡＣＣ １６． ０
（７ － ２３）

１． ４
（１． １ － ３． ９）

９． ５
（６ － １２）

４． ３
（３． １ － ５． ７）

９． ５
（８． ３ － １１． ９）

　 　 Ｎｏｔｅ：１． ＡＡＣＣ ｖａｌｕｅｓ ｆｒｏｍ Ｗｈｉｔｅ ＰＪ ＆ Ｊｏｈｎｓｏｎ ＬＡ． ２００３． Ｃｏｒｎ Ｃｈｅｍｉｓｔｒｙ ａｎｄ Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ． Ａｍｅｒｉｃａｎ Ａｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ ｏｆ Ｃｅｒｅａｌ
Ｃｈｅｍｉｓｔｓ． Ｒａｎｇｅ ｖａｌｕｅｓ ａｒｅ ｉｎ ｐａｒｅｎｔｈｅｓｉｓ．
２． Ｗｅｔ ｃｏｒｎ ｗａｓ ｈｅｒｍｅｔｉｃａｌｌｙ ｓｔｏｒｅｄ ｆｏｒ ３ ｍｏｎｔｈｓ，ａｎｄ ｔｈｅｎ ｉｔ ｗａｓ ｄｒｉｅｄ ｕｓｉｎｇ ａ ｆｌａｔ ｂｅｄ ｄｒｙｅｒ．

Ｃｏｎｃｌｕｓｉｏｎｓ
Ｈｉｇｈ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｒｎ ｃａｎ ｂｅ ｓｔｏｒｅｄ ｈｅｒｍｅｔｉ

ｃａｌｌｙ ｗｉｔｈｏｕｔ ｒｅｄｕｃｔｉｏｎ ｏｆ ｑｕａｌｉｔｙ． Ｔｈｅ ｒｅｓｕｌｔｓ ｏｆ
ｔｈｅ ｓｔｕｄｙ ｉｎｄｉｃａｔｅｄ ｔｈａｔ ｔｈｅ ｍｏｉｓｔｕｒｅ ｃｏｎｔｅｎｔ ｉｎ
ｃｒｅａｓｅｄ ｗｉｔｈ ｓｔｏｒａｇｅ ｄｕｅ ｔｏ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ． Ｔｅｍｐｅｒ
ａｔｕｒｅ ｏｆ ｔｈｅ ｃｏｒｎ ｉｎ ｔｈｅ ｃｏｃｏｏｎ ｉｎｃｒｅａｓｅｄ ｄｕｒｉｎｇ
ｔｈｅ ｆｉｒｓｔ ｆｅｗ ｄａｙｓ ｂｕｔ ｄｉｓｓｉｐａｔｅｄ ａｆｔｅｒ ｒｅｄｕｃｔｉｏｎ
ｏｆ ｒｅｓｐｉｒａｔｉｏｎ ａｎｄ ｅｑｕｉｌｉｂｒａｔｅｄ ｗｉｔｈ ｔｈｅ ａｍｂｉｅｎｔ
ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ ａｆｔｅｒ ａ ｗｅｅｋ ｏｆ ｓｔｏｒａｇｅ． Ｓｔａｒｃｈ ａｎｄ
ｅｔｈａｎｏｌ ｃｏｎｔｅｎｔｓ ｗｅｒｅ ｒｅｌａｔｉｖｅｌｙ ｃｏｎｓｔａｎｔ ｗｉｔｈ
ｔｉｍｅ． Ｄｅｓｐｉｔｅ ａ ｌａｒｇｅ ｖａｒｉａｂｉｌｉｔｙ ｏｆ ｍｅａｓｕｒｅｍｅｎｔ
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